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 FUNDACIÓN PEPASO 

JARDÍN INFANTIL SEMILLITAS DE AMOR 

FECHA: Bogotá, 23 de octubre 2025 
 

HORA: 7.00 LUGAR: Jardín Infantil Semillitas de Amor 
 

MOTIVO DEL ENCUENTRO: Limpieza y desafección de alimentos. 

 
PARTICIPANTES: 
TALENTO HUMANO 

 
INVITADOS: 

 
 

AUSENTES: 
 
 

OBJETIVO DEL ENCUENTRO: 
 

Es garantizar la inocuidad y seguridad alimentaria, previniendo enfermedades 
causadas por la contaminación microbiana y cruzada en todas las superficies y 
utensilios que entran en contacto con los alimentos. Esto se logra a través de 
procedimientos adecuados que eliminan suciedad, grasa, residuos y gérmenes 
patógenos antes de que los alimentos sean consumidos.  

 

 
ORDEN DEL DÍA: 

1. Saludo de bienvenida 
2. Socialización de la temática a tratar por WhatsApp 
3. visualización de video 
4. Cierre y despedida 
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 FUNDACIÓN PEPASO 

JARDÍN INFANTIL SEMILLITAS DE AMOR 

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD: 
 

Siendo las 7:00 se inicia dando la bienvenida al talento humano con un afectuoso 

saludo, seguido a esto se les informa que se enviara se le envía video al WhatsApp 

del jardín donde se les explicara el tema Mezcla para desinfectar alimentos,  

 

Limpieza Es la técnica mediante la cual se obtiene una reducción cuantitativa de la 

contaminación orgánica e inorgánica visible presente de un área, equipo o material 

 Reducir el número de microorganismos presentes en los objetos. 

 Eliminar los restos de materia orgánica e inorgánica de los mismos.  
 
 Favorecer los procesos de desinfección y esterilización.  

 Mediante la limpieza se logra la remoción de toda materia extraña, (suciedad, 
materia orgánica). 

 
 DESINFECCION DE BAJO NIVEL: Proceso mediante el cual se elimina la mayoría 
de las bacterias, algunos virus, algunos hongos. 
 
Es fundamental realizar un lavado de manos constante y correcto durante la 
preparación y consumo de los alimentos. 
 
- Los lugares, superficies, equipos y utensilios empleados para preparar los 
alimentos deben estar limpios. 
 
- Proteja los alimentos siempre de la suciedad, los insectos, roedores y otros 
animales que puedan contaminar los alimentos. 
 
- Utilice agua potable para el consumo de alimentos; en caso de no contar con esta, 
prefiera hervir el agua. 
 
- Lave y desinfecte los alimentos antes de consumir. 
 
- Deposite los desechos lejos del área de preparación de los alimentos y mantenga 
los recipientes con su respectiva tapa para evitar contaminación. 
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COMPROMISOS: 
 

El talento humano se compromete a realizar una buena mezcla de desinfección de 
alimentos cuando se realice actividades con alimentos con los niños y niñas del 
jardín. 

 
ANEXOS: 

Acta, evidencia fotográfica del WhatsApp 

 
ELABORADO: Ilse Romero 
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